
 
 
 

 

 
 

 
SNACKS 

GRÖNA OLIVER 65 
GOUGÈRES, 2 st puffar fyllda med ostkräm 90 

FISKKROKETTER, citron & smördipp 110 
OSTRON, tomat, selleri, basilika & tabasco 50 

SAUCISSON SEC, torkad fläskkorv 95 
 

FÖRRÄTTER 
GRÖN GAZPACHO, stenbitsrom, krutonger & crème fraiche 170 

TERRINE MAISON, kalv, anka, kanin, senap & cornichons 175 
TOMAT, färsk getost, beurre blanc & torkade oliver 160 

 
HUVUDRÄTTER 

AUBERGINE, miso, gulbeta, majrova & rostade hasselnötter 260 
MAJSKYCKLING, morötter, sauce blanquette & sallad 330 

BERGTUNGA, kapris, citron, persilja & potatis 330  
 

DESSERTER 
FROMAGES, fråga för kvällens ostar 150 

PARIS BREST, pâte à choux med hasselnötkräm 150 
PERSIKA, sorbet & crème chantilly 130 
VANILJGLASS, med varm chokladsås 90 

BAKAD CHOKLADBIT 40 
 

ÖPPETTIDER: 
MÅNDAG-TORSDAG 17.00-22.00 
FREDAG-LÖRDAG 17.00-23.00 

SÖNDAG 17.00-22.00 
 

Vid allergier eller frågor om ursprung på råvarorna, fråga vår personal. 
 
 

PÅ SVARTA TAVLAN 
Formule de Voisine – 580  

Les vins sélectionnés 550 / 750 
 
 

https://www.google.com/search?client=safari&sca_esv=0f3f3d91d2ee70a0&rls=en&sxsrf=AE3TifMaZo01L9_mxBckROqzgZ8gkuaQQQ:1752579837881&q=saucisson+sec&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwiFt7XV5L6OAxVWGBAIHU9oI3wQkeECKAB6BAgoEAE


 
 
 

 
 

 
 

SNACKS 
GREEN OLIVES 65 

GOUGÈRES, 2 cheese filled pâte à choux 90 
FISH CROQUETTES, lemon & butter dip 110 
OYSTER, tomato, celery, basil & tabasco 50 

SAUCISSON SEC, dry-cured french sausage 95 
 

STARTERS 
GREEN GAZPACHO, lumpfish roe, croutons & crème fraiche 170 
TERRINE MAISON, veal, duck, rabbit, mustard & cornichons 175 

TOMATOES, goat cheese, beurre blanc & dried olives 160 
 

MAINS 
EGGPLANT, miso, beets, turnips & roasted hazelnuts 260 

CHICKEN, carrots, sauce blanquette & salad 330 
LEMON SOLE, capers, lemon, parsley &potatoes 330 

 
DESSERTS 

FROMAGES, please ask us about today’s cheeses 150 
PARIS BREST, pâte à choux pastry & hazelnut cream 150 

PEACH, sorbet & crème chantilly  
VANILLA ICE CREAM, warm chocolate sauce 90 

BAKED CHOCOLATE 40 
 
 

OPENING HOURS:  
MONDAY-THURSDAY & SUNDAY 17.00-22.00 

FRIDAY-SATURDAY 17.00-23.00 
 

If you have any allergies or questions of origin, please ask our staff.  
 

 

ON THE BLACK BOARD 
Formule de Voisine – 580 

Les vins sélectionnés 550 / 750 
 
 

https://www.google.com/search?client=safari&sca_esv=0f3f3d91d2ee70a0&rls=en&sxsrf=AE3TifMaZo01L9_mxBckROqzgZ8gkuaQQQ:1752579837881&q=saucisson+sec&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwiFt7XV5L6OAxVWGBAIHU9oI3wQkeECKAB6BAgoEAE


DESSERT & VINFÖRSLAG 
 

FROMAGES, fråga för kvällens ostar 150 
2019 DOMAINE MACLE, Côtes du jura Tradition, Jura, Frankrike 170  

 

PARIS BREST, pâte à choux med hasselnötskräm 150 
MV BODEGAS BARON, Moscatel Micaela, Sanlucár de Barrameda, Spain 120 

 
PERSIKA, sorbet & crème chantilly 130 

2025 CERETTO, Moscato d’Asti, Piemonte, Italien 140 
 

VANILJGLASS, med varm chokladsås 90 
BARBEITO, Rainwater Reserva Medium Dry, Madeira, Portugal  130 

 
BAKAD CHOKLADBIT 40 

CLÉMENT, Vieux Rhum VSOP, Martinique 40:-/cl 
 

 

SÖTA & OXIDERADE VINER – 8cl 
2019 DOMAINE MACLE, Côtes du Jura, Frankrike 170 

2024 DOMAINE DU TRAPADIS, Vin Doux Naturel Rasteau Grenat, Frankrike 140 

2025 CERETTO, Moscato d’Asti, Piemonte, Italien 140 

MV BODEGAS BARON, Moscatel Micaela, Sanlucár de Barrameda, Spanien 120 

BARBEITO, Rainwater Reserva Medium Dry, Madeira, Portugal  130 

 

KAFFE & TE 
Bryggkaffe från Café Pascal – Hambela, Etiopien 45 

Te – Earl Grey, Indien/ Sencha, Japan 45 

 

 

Vid allergier, vänligen meddela personalen 

Digestif-listan hittar du på baksidan > 

 

 

 



 

DESSERTS & WINE SUGGESTIONS 

 

FROMAGES, please ask us about today’s cheeses 150 
2019 DOMAINE MACLE, Côtes du jura Tradition, Jura, Frankrike 170  

 
PARIS BREST, pâte à choux pastry with hazelnut cream 150 

MV BODEGAS BARON, Moscatel Micaela, Sanlucár de Barrameda, Spanien 120 
 

PEACH, sorbet & crème chantilly 130 
2025 CERETTO, Moscato d’Asti, Piemonte, Italien 140 

 
VANILLA ICE CREAM, warm chocolate sauce 90 

BARBEITO, Rainwater Reserva Medium Dry, Madeira, Portugal  130 
 

BAKED CHOCOLATE 40 
CLÉMENT, Vieux Rhum VSOP, Martinique 40:-/cl 

 
 

SWEET & OXIDIZED WINES – 8cl 

2019 DOMAINE MACLE, Côtes du Jura, Frankrike 170 

2024 DOMAINE DU TRAPADIS, Vin Doux Naturel Rasteau Grenat, Frankrike 140 

2025 CERETTO, Moscato d’Asti, Piemonte, Italien 140 

MV BODEGAS BARON, Moscatel Micaela, Sanlucár de Barrameda, Spanien 120 

BARBEITO, Rainwater Reserva Medium Dry, Madeira, Portugal  130 
 

 

COFFEE & TEA 
Filter coffee from Pascal – Hambela, Ethiopia 45 

Tea – Earl Grey, India / Sencha, Japan 45 

 

In case of allergies, please notify our staff 

Our list of spirits can be found on the other side > 

 



 

DIGESTIF 

FRANKRIKE 

BOULARD, Calvados Pays d’Auge Grand Solage   35/cl 

BRAASTAD, Cognac V.S.O.P      40/cl 

  LÉOPOLD GOURMEL, Premières Saveurs, Cognac VSOP   50/cl 

  SAMALENS, Millésime 1986 Réserve, Armagnac     55/cl 

LOUIS ROQUE, La Vieille Prune Réserve    50/cl 

GÉNOT-BOULANGER, L’Esprit Eau-de-vie de Marc de Raisin  55/cl 

JEAN-MARC ROULOT, Eau-de-vie Framboise   55/cl 

 JEAN-MARC ROULOT, Eau-de-vie d’Abricots     55/cl 

JEAN-MARC ROULOT, Liqueur d’Abricot    55/cl 

DOMAINE DE L’ARLOT, Fine de Bourgogne Hors d’Âge  50/cl 

HENRI NAUDIN FERRAND, Marc de Bourgogne Hors d’Âge 45/cl 

MICHEL COUVREUR, Pale Single Single Floral Malt Whiskey 55/cl 

2018 BURONFOSSE, Marc du Jura      50/cl 

LES PÈRES CHARTREUX, Liqueur d’Élixir 1605   75/cl 

LES PÈRES CHARTREUX, Liqueur du 9e Centenaire  90/cl 
 

ITALIEN 

CASCINA DELLE ROSE, Grappa di Nebbiolo da Barbaresco 50/cl 

GUISEPPE LONARDI, Grappa di Amarone, Veneto   35/cl 

POLI, Sarpa di Poli Grappa, Piemonte    40/cl 

MAURO VERGANO, Chinato, Piemonte    40/cl 

MONTEVERTINE, Aqua Vitae di Pergole Torte, Toskana  75/cl 
 

ÖVRIGA VÄRLDEN 

LAPHROAIG, 10 YO Single Malt Whisky, Skottland   40/cl 

GLENKINCHIE, Single Malt 12 yrs, Skottland    40/cl 

CLÉMENT, Rhum Vieux Agricole VSOP, Martinique    40/cl 


